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Biochemische Sortenprfifung an Gartenm6hren als neuzeitliche Grundlage 
ftir planvolle Zfichtungsarbeit. 

(Berichtigung und Erg~inzung. ) 
Von W. Schnphan, 

Unter  gleichem Titel wurde in dieser Zeit- 
schrift, I4, H. 2 1942, 25 43, ein Aufsatz ge- 
bracht,  zu dem einige Berichtigungen und Er- 
g~inzungen notwendig sind" 

In  Tabel le3  auf Seite 30 wurde fiir die 
M6hrenneuziichtung X ein Trocl~ensubstanz- 
gehalt yon 11,92 % (irrtfimlich in einer falschen 
SpaRe abgedruckt) und ein Carotingehalt von 
I4 , I7  mg % angegeben. Diesen sehr hohen Ca- 
rotingehalt der neuen Sorte X, der alle bet Spgt- 
m6hren beobachteten Analysenwerte betr~icht- 
lich fiberstieg, war im Gegensatz zu den iibrigen 
M6hrendaten (dreij~ihrige Befunde) nur ein- 
j~ihrig. Es wurde darauf verwiesen, dab dieses 
Analysenergebnis noch einer weiteren Prfifung 
bediirfe. Diese Priifung erfolgte im Vegetations- 
jahr 1942. Die wertvollste Spi tm6hrensorte  
,,Lange rote s tumpfe ohne Herz'" wurde als 
Vergleichssorte angebaut und gleichzeitig mit  
gepriift. Die Ergebnisse sind in nachstehender 
Tabelle angeftihrt. 

Aus den Analysenbefunden ist zu entnehmen, 
dab die Neuzfichtung weniger saffig is t  (h6herer 
Trockensubstanzgehalt) als die Sorte ,,Lange 
rote s tumpfe ohne Herz".  Un te r  Bezug auf das 
Trockengewicht ist ,,Lange rote s tumpfe ohne 
Herz"  auch im EiweiB-N und" im Gesamt- 
zuekergehalt fiberlegen. Ganz kli~r und ein- 

deutig tiberragt jedoch der Carotinwert der Sorte 
,,Lange rote s tumpfe ohne Herz"  den der Neu- 
ziichtung X. Von drei unabhSangig voneinander 
durchgeffihrten Geschmacksprfifungen entschie- 
den sich iibrigens alle drei ffir die ,,Lange rote 
s tumpfe ohne Herz".  Bet den 194o erhaltenen 
hohen Carotinwerten der Sorte X dfirfte die 
Annahme zutreffen, dab es sich um Zufalls- 
ergebnisse, nicht aber um ein typisches Merkmal 
dieser Sorte handelt. 

Ferner stelle ich auf Grund einer pers6nlichen 
Rficksprache mit  t Ie r rn  ProfessorDr. REINHOLD, 
Pillnitz, test, dab der Satz (SeRe 35): ,,Nur 
J.  REINHOLD hat auf Grund eines Diskussions- 
hinweises von W. SCHUPHAN (Hohenheimer Ta- 
gung 1939) vom geringeren Carotingehalt des 
Holzteils gegeniiber dem Rindenteil in der sp/iter 
erschienenen Ver6ffentlichung gesprochen", in- 
sofern auf einem bedauerlichen FehlschluB be- 
ruht, als sich die in der Ver6ffelltlichung R~I~- 
I~OLD~ gemachte Angabe nicht ahf meinen Dis- 
kussionshinweis, sondern auch auf eigene Unter-  
suctiungsergebnisse stiitzt. Es war mir  auch 
nicht bekannt,  wie ich es angenommen und irr- 
tiimlich dargestellt habe, daI3 die Forderung 
REINHOLDs, intensiv rote M6hren zu zfichten, 
auf seinen experimentellen Feststellungen be- 
ruhte. 

W e r t s t o f f g e h a l t e  der  M 6 h r e n n e u z f i c h t u n g  X im V e r g l e i c h  zur  Sor t e  
, ,Lange r o t e  s t u m p f e  ohne  Herz" .  
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Analytische und Geschmacksprfifung : i. September 1942. Standort: Niederungsmoor. 
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2 Tr. = Trockengewich4:. 
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